
わ
ら
び
餅
を
作
ろ
う

去
る
４
月
２
９
日
昭
和
の
日
、
午
後

１
時
半
～
徳
成
寺
に
お
い
て
、
「わ
ら

び
餅
を
作
ろ
う
」が
開
か
れ
ま
し
た
。

コ
ロ
ナ
禍
で
、
中
断
し
て
い
た
お
菓
子

作
り
が
い
よ
い
よ
再
開
し
ま
し
た
。
連

体
前
半
の
こ
の
日
、
晴
天
に
恵
ま
れ
気

持
ち
の
い
い
陽
気
の
中
で
、
わ
ら
び
餅

作
り
に
取
り
組
み
ま
し
た
。
ご
覧
下
さ

い
、
わ
ら
び
餅
の
生
地
の
粘
り
気
を
。

指
導
し
て
く
れ
た
の
は
、
菓
匠
・
芝
山
の

和
菓
子
職
人
鈴
木
さ
ん
で
す
。
あ
ん
は
、

３
２
ｇ
で
生
地
２
８
ｇ
の
合
計
６
０
ｇ
の
わ
ら

び
餅
を
作
り
ま
す
。
従
っ
て
最
初
は
、
一
塊

に
な
っ
て
い
た
あ
ん
を
４
等
分
す
る
と
こ
ろ

か
ら
始
め
て
、
次
に
３
０
ｇ
に
ち
ぎ
っ
た
生

地
の
中
に
押
し
込
み
ま
す
。
そ
し
て
小
さ

な
ふ
る
い
で
黄
な
粉
を
ま
ぶ
し
た
ら
完
成

で
す
。
ン」
う
書
く
と
、
い
か
に
も
簡
単
な
の

で
す
が
、
生
地
が
べ
た
べ
た
手
に
つ
い
て
な

か
な
か
大
変
な
ん
で
す
よ
。

鈴
木
さ
ん
の
職
人
魂
は
、
少
し
の
材

料
も
無
駄
に
せ
ず
、
後
片
付
け
も
し

易
い
よ
う
に
ト
レ
ー
の
上
で
作
業
す
る

よ
う
呼
び
か
け
て
お
ら
れ
ま
し
た
。

こ
の
お
写
真
の
ご
家
族
は
、
暦
通
り

の
お
休
み
な
の
で
飛
び
石
連
体
の
後
半

は
、
親
戚
が
来
る
の
で
シ
ー
カ
ヤ
ツ
ク

な
ど
を
楽
し
み
た
い
と
張
り
切
っ
て
い

ま
し
た
。
何
気
な
い
若
い
ご
家
族
の
ひ

と
時
が
幸
せ
そ
う
で
し
た
。

■

Ｊ

舟

・

ヽ
手

　

　

，

参
加
者
の
皆
さ
ん
、
見
事

な
わ
ら
び
餅
が
出
来
上
が
っ
て

満
足
そ
う
な
様
子
で
す
ね
。

参
加
し
た
少
年
の
か
け
声
で

試
食
し
ま
し
た
。
あ
ん
ン」の
甘

さ
と
黄
な
粉
の
苦
み
が
相
ま

っ
て
絶
妙
な
お
味
で
し
た
。

残
り
の
わ
ら
び
餅
は
、
パ
ッ

ク
に
詰
め
て
お
土
産
と
し
て

持
ち
帰
り
ま
し
た
。

こ
れ
が
楽
し
い
ゴ
ー
ル
デ
ン

ウ
イ
ー
ク
の
ス
タ
ー
ト
に
な

り
、
た
く
さ
ん
の
笑
顔
が
み
ら

れ
る
と
い
い
で
す
ね
。
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