
さぬき田舎風そば打ち会

ご覧下さい、机一面にのばされた見事

なおそばの生地です。本郷さんと堀川

さんは、毎年大みそかに年越しそばを

打つているベテランです。小麦粉の害」

含を多<して、比較的打ち易<した

り、つなぎに卵ととろろを使つて、よ

リー層おいし<仕上|ずるので「さぬき
田舎風そば」と称しています。

た<さん出来上がつたおそばは、参加者のLEL

さんで分けてお土産にして頂きました。自宅

に持ち帰られて、ご家族とも三度楽しめたの

ではないでしょうか。ポカポカとした秋の日

に、参加者みなさんの笑顔がlbに残りました。

11月 3日 (祝・月)午前 10時半～

徳成寺で「さぬき田舎風のそば打ち

会」が開催されました。指導して<
れたは、そば打ち愛好家の本郷さん

と堀川さんです。この日はお天気に

も恵まれ、大勢の参加者が、そば打

ちを体験しました。初心者ばかりで

したが、なかなかの出来栄えにみん

なとても満足そうでした。

ご覧のような、おそばの出来上が

りです。一緒に作つて一緒に食べる。

それだけでlbがやわらいで、矢□らぬ

同上でも仲良<なれるのが、そば打

ち会のいいところです。みなさんに


